COTE DE BROUILLY TRADITION 2018

Appellation : AOC Céte de Brouilly

Cuvée : Tradition ‘ c o -/- o
Millésime : 2018 7,["1@ Hb@é&m@ KQI”M 5[6/9(1/(/@/
Cépage : 100% Gamay "

Degré alcoolique : 13,5% Vol 4 géné),aéwzn@

Surface : 7 ha, Densité : 10 000 pieds/ha

Sol : Terrains Argileux ou Schisteux avec beaucoup de Pierres bleues de Brouilly

Méthode Culturale : Vigne de 55 ans. Taille Gobelet. La protection du vignoble respecte les principes de la lutte raisonnée. Vendange
manuelle avec tri sélectif la récolte
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Vinification : Traditionnel en grappe entiére + grillage pendant 12 a 15 jours.
L, Remontage journalier avec délestage.

7‘/{ &W Macération : Carbonique

Elevage : Cuve

Mise en Bouteille : 7 200

Robe : Grenat intense

Nez : Fruits Noirs, Epices

Bouche : Riche, Gourmande et Charnue. Tanins soyeux.
Accords Mets/Vin : Charcuterie, Viande en sauce, Volaille Rétie
Potentiel de Garde : 3 a 8 ans

Service : 15/16°C
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